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Una mica de ciencia: topics cientifics

ENRIC QUiLEZ~ President del Grup de Recerca de Cerdanya

sim i les xarxes socials n’estan

plenes de comentaris relacionats
amb les ciéncies. Pero desconfieu. 1
no només de les explicacions cienti-
fiques. Sempre és bo anar a cercar la
base d'una noticia o d'una explicacié,
quan hi és. No és or tot el que lluu.

Com que vivim temps una mica
foscos, m’agradaria fer una seccié
una mica més divertida i comentar 8
topics cientifics que es donen com a veritables i que no ho
s6n o, almenys, no ho sén en sentit literal. Som-hi!

- Venim dels micos. Fals. L'home i el mico compar-
teixen antecessors comuns, pero de fet ens vam “separar”
evolutivament fa milions d’anys.

- La seleccié natural té un proposit. Fals. Pel que sa-
bem, no és aixi. Es simplement atzar. B, hi ha més coses,
pero no hi ha res que s'assembli a un “ordre predeterminat”.

- Els productes sense substancies quimiques sén
més segurs. Fals. Tot sén productes quimics, inclosa l'ai-
gua que beus i l'aire que respires. Totes les substancies na-
turals i artificials que pots trobar a la Terra sén productes
quimics. No hi ha altra cosa.

E ;obre Ciencia s’ha escrit moltis-

- Els llamps no cauen mai dos cops al mateix lloc.
Fals. I tant que cauen! Si no, per qué necessitariem els
parallamps?

- Les vitamines de les pastanagues beneficien el
nostre sentit de la vista. Fals. Els ho van fer creure els
britanics als alemanys per ocultar que tenien el radar, que
era supersecret i van dir que els britanics detectaven molt
bé els avions enemics gracies a la seva dieta abundant en
pastanagues, que els hi donava una gran agudesa visual.

- Els espinacs tenen molt ferro. Fals. En tenen, pero
res de l'altre mén. A sobre, ni tan sols és del tipus de ferro
que s'absorbeix bé. Sembla que algi que estava tabulant
la quantitat de ferro que tenen diferents aliments es va
equivocar i va posar un zero a la dreta de més.

‘Només utilitzem un 10% del nostre cervell. Fals.
La natura no fa coses indtils i si les fa, duren poc. Es cert
que habitualment no fem servir siné una part del nostre
cervell, la gracia és que no sempre fem servir la mateixa.
Al llarg del dia, I'acabem fent servir tot.

- Els productes naturals no tenen gens. Fals. I ab-
surd. Tots els éssers vius tenen gens. Una altra cosa és
que no tinguin gens d’altres espécies (transgénics), perd
de gens, en tenen. I te’ls pots menjar tranquil-lament. Ho
portes fent tota la vida.
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CORREDORIA IPASSEGURANCES
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Necessitem la cultura

Yz
CARLOS GUARDIA CARBONELL - Tinent d’alcalde de Serveis Centrals i Cultura a I'ajuntament de la Seu d’Urgell

a sala Sant

Doménec
va ser l'escena-
ri escollit. Les
dues-centes
il-lustracions
que confor-
men lobra ‘TI-
luminacions’,
de Tlartista ur-
gellenc Perico
Pastor, van
esdevenir un refor¢ de luxe, com si
es tractés d'un grup d’aficionats que
animen sense descans el seu equip
quan juga a casa enfront d'un rival
directe. Sota l'atenta mirada de les
versions il-lustrades de La Biblia, La
Vida de Sinuhe i el Llibre de les Besties
vam presentar 'agenda d’activitats
d’estiu promoguda des de I'Ajunta-
ment. L'oferta, una trentena de pro-
postes pensades per a tots els publics
i organitzades des de diferents arees
del consistori en col-laboracié amb
el teixit associatiu local i comarcal,
tenien la cultura com a eix central.

Les sensacions es movien entre
l'alegria d’oferir a la ciutadania una
programacié cultural (després de
gairebé quatre mesos sense activitat
amb ptblic), la incertesa de 'evolu-
ci6 de la pandémia durant lestiu i la
resposta de les veines i veins de la
Seu i Castellciutat. La crisi sanitaria
ens havia posat molt dificil I'elabo-
raci6 de l'agenda, ja que calia adap-
tar els espectacles, espais i instal-
lacions als protocols de seguretat
sanitaris. Sens dubte, tot un repte
per al nostre consistori. Malgrat les
adversitats que es dibuixaven, pero,
era important destacar el nostre
missatge: necessitem la cultura. Ras
i curt. L'activitat cultural és diver-

L’activitat cultural

és diversio, felicitat,
reflexio, coneixement
i llocs de treball, entre
moltes altres coses

sib, felicitat, identitat, reflexid, co-
neixement i llocs de treball, entre
moltes altres coses. I per gaudir-la,
per consumir-la en aquest context
que estem vivint, calia acompanyar
el missatge dels conceptes mascare-
ta, distancia, higiene i reserva pre-
via per tal de controlar I'aforament.

Agusti Busquets, acordionista de Sisquer.

Quina va ser la resposta de la
ciutadania? Doncs moltes ganes de
viure i veure concerts, circ, repre-
sentacions teatrals, presentacions de
llibres, tallers, exposicions, i visites
guiades. Practicament la totalitat de
les activitats programades van pen-
jar el cartell d’aforament complert,

algunes de les quals amb forca dies
d’antelacié. Prop de 4.000 persones
van poder gaudir de l'oferta cultural
d’aquests dos mesos desenvolupada
en espais com la placa Joan Sansa,
el claustre de Lluis Racionero, el
Rafting Parc, la sala Sant Domeénec
o Castellciutat. La combinaci6 d'uns
index sanitaris favorables, la feina
coral de les diverses arees de 'Ajun-
tament, juntament amb el Consell
Comarcal de I'Alt Urgell, els profes-
sionals artistics i el teixit associatiu,
i la responsabilitat ciutadana, ens
havia permes tirar endavant la pro-
gramaci6 ludica i cultural d'un estiu
molt estrany.

Amb aquesta experiéncia, ale-
gria i optimisme afrontavem la ce-
lebracié de la Festa Major. Enguany
atipica i responsable. Amb molts
menys actes que en anteriors edi-
cions pero adaptada a l'excepcio-
nalitat de la situaci6 sanitaria i amb
la cultura, novament, amb un pa-
per destacat. Perd no va poder ser.
Pocs dies després de la presentacié
del programa, la situacié epidemi-
ologica al municipi va empitjorar i
aixo ens va obligar a suspendre la
Festa Major. Tot i la cancellacid,
vam transmetre al sector cultural
que la voluntat de I'ajuntament de
la Seu d'Urgell és el de programar,
properament i sempre que els index
epidemiologics siguin bons, alguns
dels actes que s’havien de dur a ter-
me durant la Festa Major.

El cami que tenim per endavant
ser, sens dubte, una qiiestié d’equi-
libri entre la necessitat de preservar
i garantir la seguretat sanitaria de la
ciutadania i l'accés a la cultura.

Espai cultural,
lidic i gastronomic

Cal Serni

www.calserni.com
Tel: 973 35 28 09
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Ara fa cent anys, el poble de Tahtis [Taus, Alt Urgell]

DANIEL FITE ERILL - Historiador. Graduat en Historia (UB) i estudiant del Grau en Dret (UOC)

1470 me-

tres dal-

tura, a
lextrem nord de
laltipla situat a
les capcaleres del
J riu de la Guardia
(afluent del Se-
gre) i del riu Ma-
jor (afluent de la Noguera Pallaresa),
el poble de Taus, avui pertanyent al
municipi de les Valls d’Aguilar, era fa
cent anys, capital d'un municipi inde-
pendent. Tats, o Tahis (segons la gra-
fia de I'¢poca), formava municipi amb
el poble vei dels Castells, i tenia 'any
1920, uns 268 habitants empadronats.

Deu anys més tard, 'any 1930, el
municipi de Taus tenia 229 habitants
de fet, i 264 habitants de dret, repar-
tits en 48 habitatges: 35 a Taus, 11 als
Castells i 2 edificis disseminats pel
terme. El municipi comprenia uns
129 edificis, alguns dells immobles
deshabitats en aquella data: 28 als
Castells, 97 al poble de Tats, i 4 fora
dels dos nuclis. Més 15 albergs repar-
tits per tot el terme. Lluny quedaven
els 522 habitants del cens de poblacié
de l'any 1860. Des d’aquella data, el
canvi demografic (la disminuci6 de la
natalitat); 'éxode rural dels habitants
de Tats envers les ciutats en procés
d’'industrialitzacié; i 'emigracié, havi-
en fet que la poblacié s'anés reduint.
La parroquia de Sant Julia de Tahus,
comprenia a més del poble dels Cas-
tells, el poble de la Guardia d’Ares,
capital a la vegada del municipi ho-
monim. A més, cal destacar que els
veins de Taus vivien, abans de I'ober-
tura de la carretera de Noves de Segre,
més vinculats a la vila dOrganya que a
l'actual capital municipal.

Tads situat al centre d'un impor-
tant encreuament de comunicacions,
entre la Cabanera, en sentit vertical,
des de la Plana d'Urgell al Pirineu, i el
cami de la Sal, de Gerri a Organya, en
horitzontal, era un lloc de pas obligat
de pastors i comerciants. Era un cen-

tre de serveis transitat. A més, era un
destacat productor cerealistic pels po-
bles de I'entorn, i tenia una reconegu-
da produccié de patates de llavor des
de mitjans del segle XIX. Tot i aix0, el
pas dels ramats i I'arrendament de les
pastures de la veina Serra de Tats, re-
forcat per la proximitat de les salines
de Gerri, ja que la sal és un element
essencial pels ramats, el van convertir
en un indret importantissim des de la
prehistoria.

A finals del segle XIX, la necessi-
tat d'obtenir matéries primeres per a
la inddstria en expansid, va portar a
Tats nombrosos enginyers de mines
i homes de negocis, avids d’explotar
les riqueses naturals amagades en el
seu sol. Entre els enginyers que van
visitar la poblacié destaca Lluis Ma-
ria Vidal, el qual va recérrer Taus
amb una camera fotografica, durant
la darrera década del segle XIX. En-
tre les concessions, I'amiant fou un
dels elements que s'arriba a explotar,
entre la Guardia de Ares i Tats, ja
des de les primeres décades del segle
XX. Aixi les tradicionals cargues de
sal que solien baixar pel cami de bast
del sola de Cabé vers Organya van ser
substituides per l'amiant, a mesura
que la ramaderia anava perdent im-
portancia amb la caiguda del preu de
la carn propiciada pels nous mitjans
de conservacid, les innovacions en
el transport maritim i la despoblacié.
L’any 1943 es va arribar a extreure 42
tones d’amiant en el conjunt de mines
explotades entre els termes de Taus i
la Guardia de Ares. A més de I'amiant,
també es van concedir concessions de
ferro, coure, carbé i sofre, encara que
la majoria d’elles mai van arribar a ser
explotades.

L’any 1920 era alcalde del munici-
pi de Tats, Antonio Flinch; Secre-
tari, Josep Bosch; Jutge de pau, An-
tonio Jou; Fiscal, Antonio Llahi; i
rector Joaquim Guimd, assistit per
leconom, Josep Marchan. El mu-
nicipi de Taus tenia aquell any tres

paletes (Juan Bordes, Josep Vidal i
Joan Vidal), tres botigues de queviu-
res (Antonio Mitjana, Carles Mit-
jana, Josep Raubert) i dos ferrers
en actiu (Josep Montafna i Josep
Segarrench).

La riquesa rustica i pecuaria del
municipi de Tads era de 10.923 pes-
setes; mentre que la urbana ascendia
a 4.555 pessetes. L'any 1920, els veins
de Tauds van haver de satisfer 2.465
pessetes en concepte de contribucié
rustica, i, 1.002 pessetes en contribu-
cié urbana, més 150 a fi d’atendre a
les necessitats de primera ensenyan-
ca. L'escola mixta de Taus la regia el
professor Francisco Peremartin,
assistint-hi per curs la mitjana de cinc
o sis nens que naixien cada any en dit
municipi, durant la decada de 1920.
L’analfabetisme seguia sent una lacra,
I'any 1920, tan sols un 46% dels homes
iun 19% de les dones de Taus sabien
llegir i escriure, la diferencia de géne-
re era un reflex dels valors socials vi-
gents de I'época. L'any 1920, 107 ho-
mes veins de Tats, majors d’edat (25),
tenien dret a vot, les dones per la seva
banda no gaudien del dret a sufragi, ni
a Tads, ni a la resta de I'Estat.

L’any 1930 els rotatius es van fer
resso que, entre 1920 i 1930, Tads
havia perdut més de la meitat de les
cases obertes, passant de 80 a 32. Una
xifra sens dubte exagerada, i mal con-
textualitzada, pero que fou un dels
arguments del veinat per denunciar
la manca d'inversions de I'Estat per
frenar 'emigracié dels seus habitants.
La carretera de Noves de Segre a Ger-
ri de la Sal, projectada almenys des de
1911, continuava essent un projecte
sobre el paper vint anys més tard.

Cent anys després, Taus sembla
estar recuperant el pols, les obres per
asfaltar la carretera semblen arribar.
Resta encara arranjar el tram entre
Tats i la veina poblacié de Baén, al
Pallars Sobira, per concloure a la fi la
tan esperada connexi6 entre el Baix
Pallars i la ribera del Segre.
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Un fossil robat a la zona de Coll de Nargo permet descriure
una nova espeécie de cocodril als Pirineus

REDACCIO - Coll de Nargd

Un treball liderat per Albert G. Sellés de UInstitut Catala de Paleontologia Miquel Crusafont (ICP) descriu la nova
especie Ogresuchus furatus a partir d’unes restes fossils trobades a Coll de Nargé. Es tracta d'un cocodril terrestre de
mida relativament petita que shauria pogut alimentar de les cries dels dinosaures que ponien els ous en aquesta zona.

del Museu de la Conca Delld, la Universidade da  (Aina i Agnes Amblds / ICP)

Corufa i la Universitat de Barcelona 'ha batejat
com a Ogresuchus furatus, que significa “el cocodril-ogre
que va ser robat”, en record al periple que va patir el fos-
sil quan va ser descobert el juny del 2013. La nit anterior
a la data prevista per a la seva extraccid, un desconegut
va robar les restes de I'esquelet del jaciment del Mirador
del Cretaci, que van romandre en parador desconegut
durant setmanes. Els Mossos van identificar 'espoliador
i van recuperar el fossil, que estava en un estat precari de
conservacié.

Segons l'estudi publicat a Scientific Reports, 'esquelet
parcial descriu la nova especie Ogresuchus i és un nou
membre de la familia dels sebécids, un grup de cocodrils
terrestres abundants entre el Paleoce i el Miocé mitja.

I ’equip de recerca format per investigadors de I'ICP,  Recreacié de l'aspecte en vida de la nova espécie de cocodril Ogresuchus furatus

Si t'agrada la marxa nordica....no ho deixis escapar!

MATRICULA GRATUITA FINS EL 15 D’'OCTUBRE

MARXA NORDICA

i - Ak

* Sortides de marxa nordica tols els dies de la
setmana.

Vinea
\ provar-holll

» AlaSeudUrgell, Organuya i Andorral

+ Pots escollir la quota mensual de 25€ o la de 20E.

* Vine a practicar un esport complet | beneficids per
la salut en el millor entorn natural possible, EL
Firineul

« Gaudiras de salut i esport en molt bona companyia!

Contacta amb nosaltres a mncadiplrineus@gmall.com i visita el nostre web www.nordicwalking.cat




El futur és ajudar a ser
més eficients.

La llar &s ara més important que mai.
Per aixd hem ajudat a estalviar a milers
de families rehabilitant les seves

llars i assessorant-les en eficiéncia
energética.

Tornem a creure en el futur.
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Llivia obre les termes en fase de
proves i un nou atractiu turistic

REDACCIO - Llivia

en fase de proves, tot i que des de fa un mes ja es

permetia el seu Gs amb la mateixa entrada de la pis-
cina d’estiu. El recinte, situat a I'entorn del Parc de Sant
Guillem, consta de tres piscines petites i una quarta més
gran que té una forma octogonal. L'objectiu és ultimar els
detalls la instal-lacié durant aquesta tardor i poder arribar
a Thivern convertit en un nou element turistic que com-
plementi l'oferta d’esqui de la comarca. A més, shan co-
mencat a analitzar les aigiies per conéixer a fons quines
sén les seves propietats i també s’estudien possibles siste-
mes complementaris per acabar d’escalfar-les, en cas que la
temperatura no arribés als 39 graus de forma natural.

l livia ha obert aquest setembre els seus banys termals

Aquest octubre tornalafestadel
senderisme de la Vall de Boi

REDACCIO - Vall de Boi

edicié del Vall de Boi Trek Festival, un esdeveni-
ment que vol promoure 'ampli ventall d’activitats
de senderisme que es poden fer a la vall. Per una part,
gracies als 60 km de camins rurals ben senyalitzats de que
disposa i el potencial paisatgistic que ofereix el Parc Naci-
onal d’Aigiiestortes i Estany de Sant Maurici, 'inic Parc
Nacional de Catalunya. Per altra, el patrimoni mundial
amb el conjunt d’esglésies romaniques que estan present
a cadascun dels pobles de la vall.
El Vall de Boi Trek Festival permet descobrir tots els
recursos naturals i culturals que ofereix la Vall de Boi
amb l'acompanyament de guies locals.

Entre els dies 10 i 12 d’'octubre se celebra una nova

Marsd

Joieria-Rellotgeria

b
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MOBLES

W CORTINES
MOSQUITERES
TAPISSERIA

TOT PER LA LLAR

C/ Regencia d’Urgell, 14 - La Seu d’Urgell
Tel.: 973 360 657 - disseny_laseu@hotmail.com
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La jove Alba Péerez Marginet rep el premi AUCer-Vila de
Puigcerda com a millor estudiant de la Cerdanya

iz

REDACCIO - Puigcerda

net, ha completat el Batxillerat amb una nota mitja-

na de 9,51. L’Ajuntament de Puigcerda i I'’Associaci6
Universitaria de Cerdanya li van lliurar el passat mes de
setembre el Premi AUCer-Vila de Puigcerda, que cada
any reconeix el millor estudiant de Batxillerat de la Cer-
danya amb una beca de 1.700 euros per a l'inici dels seus
estudis universitaris.

Alba Pérez Marginet, de Bellver de Cerdanya, ha es-
tat una de les millors estudiants de Catalunya aquest curs
2020-2021 i aquesta tardor ha comencat a cursar el Grau
de Global Studies a la Universitat Pompeu Fabra, a Bar-
celona.

Marginet va rebre el premi de mans de l'alcalde de
Puigcerda, Albert Pifeira; el president de '’Associacié
Universitaria de Cerdanya, Francesc Armengol, i la vice-
presidenta de TAUCer, Maria Angels Terrones. L'acte de
lliurament es va fer en aquesta ocasi6 a la Sala Sebastia
Bosom de I'Arxiu Comarcal de Cerdanya, amb cabuda li-
mitada i emés des del canal de TAUCer a Facebook. Hi van
assistir familiars de I'alumna premiada i representants de
I'Institut Pere Borrell i de les dues institucions que conce-
deixen la distincio.

Cal recordar que aquest juliol, per la prevencié de la

l ’alumna de I'Institut Pere Borrell, Alba Pérez Margi-

Covid-19, no s’ha celebrat la Universitat d’Estiu Ramon
Llull Puigcerda, en el marc de la qual se sol lliurar el Premi
AUCer-Vila de Puigcerda. Tot i aixo, aquest guardo si que
s’ha decidit mantenir-lo i donar-li aixi continuitat en un
any marcat per la crisi sanitaria.

Des de 'Ajuntament i des de I'Associacié Universitaria
es va voler recordar que aquest guardé té com a objectiu
“potenciar la formacié universitaria dels estudiants de la
comarca, reconéixer l'esfor¢ i la trajectoria académica de
I'alumne més brillant i ser un ajut economic pels futurs
estudis universitaris”. Es, de fet, ['inic guard6é d’aquestes
caracteristiques que es concedeix a Catalunya.

Menu diari: 12,50 euros

Diumenges i festius: 13,50 euros

Plaga del Codina, 4.

Telf. 973 044 338 - La Seu d’Urgell

Local ampli i molt acollidor

-Tapes variades, entrepans freds i calents, brasa,
arrossos, hamburgueses, esmorzars, especialitat
bacalla i pop. Sarsuela i mariscada per encarrec

-Sala chillout amb musica ambiental per desconectar.



Comencen els treballs per fer visitable la vil-la romana de
Lloris, ala comarca del Pallars Jussa

REDACCIO - Lioris

1 Consell Comarcal del Pallars

Jussa ha iniciat els treballs per

l'adequacié i de la vil-la roma-
na de Lloris, al municipi dIsona i
Conca Della. Es tracta d'una casa
de camp de I'¢poca romana desco-
berta durant unes obres de millora
de la carretera C-1412b on ja s’hi va
dur a terme una primera actuacio el
2001.

Les actuacions que s’hi porten a
terme i que van comencar el passat
dilluns 21 de setembre, estan en-
caminades d'una banda a conéixer
millor el jaciment, una tasca que es
prolongara en un futur gracies a un
projecte de recerca de la Universi-
tat de Barcelona que preveu fer-hi
excavacions anualment en col-
laboracié amb l'asjuntament d’Isona
i Conca Della i el Consell Comarcal.
En segon lloc, per6 no menys im-
portant, l'actuacié de consolidacié
de murs que previndra el deteriora-
ment del jaciment. Finalment, l'ob-
jectiu principal és apropar al public
linteres d’aquest monument, mit-
jancant diferents recursos visuals.

Segonsvaindicar el President del
Consell Comarcal del Pallars Jussa,
Josep M. Mullol, aquest projecte té
com a objectiu donar a coneixer el
ric patrimoni de I'época romana del
municipi d'Isona i Conca Della que
compta amb molts altres elements
que també s'estan promovent des
del mateix municipi.

El pressupost total de l'actuaci6
és de 120.000€ i esta financada per
la Diputacié6 de Lleida, I'Ajunta-

El projecte, impulsat
pel Consell Comarcal
del Pallars Jussa, té un
pressupost de 120.000
euros

ment dIsona i la Conca Della i pel
departament de Presidéncia de la
Generalitat que ha inclos aquesta
actuacié en l'operacié “Valoritzacié
del Patrimoni Cultural i Natural per
a la dinamitzacié turistica del Pa-
llars Jussa” amb un 50% cofinancat
pel Fons Europeu de Desenvolupa-
ment Regional FEDER de la Unié
Europea, en el marc del Programa

Operatiu  FEDER de Catalunya
2014-2020.

Aquesta actuacié inclou la se-
nyalitzacié d'un itinerari fins al
nucli dTsona, 'ampliaci6 de la part
excavada a la villa, la consolidacié
dels murs, I'habilitacié dun recor-
regut a linterior i l'elaboracié de
plafons informatius que inclouran
una recreacié en 3D de la villa.

L'obra ha estat licitada en dos
lots, un de 94.519,82€, adjudicat
a lempresa pallaresa Enric Mitjana
Dalmau, destinat a l'adequacié de
'espai i un segon lot de 25.480,18€,
que cobreix les despeses de direccid
tecnica i seguiment arqueologic que
portara a terme l'empresa iPAT ser-
veis culturals, SCP.

SUBMINIST.

VALIRA SL

INSTAL.LACIONS

¢/ de I'Orri, 30 baixos - La Seu d'Urgell
973 351 998 — comercial@seivasa.com

Material de reg i fontaneria
Instal-lacions i material de reg
Instal-lacions i tractament d"aigiies
Diposits d’aigua, foses septiques, ...
Piscines i productes de manteniment

Bombes
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ULLERES
DE MARCA

VIDRES INCLOSOS

9

o 10 quotes de 9,95€/mes

OPTICALIA CENTRE VISIO GRUP

C/ Major - 85 La Seu D'Urgell Tel : 973 3546 10
Cra. de Vic -5 Manresa Tel : 93 872 54 71

Fromacid valide per gratiacions compreses sh el TAng destocalns dala proveidors Vistasoll. San lents monciocaly biskues, ofganaques 1.5 blangues.
Muntures do i ool Bccid par b promecid, de les marguas exclusives d' Opticalia: Pepa Jeans, Pull and Baar, Amichi, Cusio Bardalona, Victono&Luoching ) Mango
Promocid vilidn des del 002080 fing ) 3101200020 Les kanis de las ullares han de tenir la mabeio graduacid




L’Alt PirineuiAranreforcael
missatge d’unitat territorial
amb la campanya “Territori
Natura”

La campanya fa una oferta de turisme rural i de
natura molt adaptada a les precaucions necessaries
per la COVID-19

’Alt Pirineu i Aran i del Conselh Generau
d’Aran han impulsat la campanya “Territori
Natura”, amb la implicacié directa del patronat de
turisme de la Diputacio de Lleida i I'Agencia de Tu-
risme de Catalunya mitjancant la Marca Pirineus.
Arrel de la demanda expressa dels agents pri-
vats del sector turistic, per tal de reforgar la desti-
nacié Alt Pirineu i Aran, i aprofitant les sinérgies
dels ens responsables de la promocid turistica del
territori, es vol reforcar el missatge de territori sa-
ludable i auténtic associat al concepte Territori
Natura. Amb un format de pregunta, en aquest
cas necessites..., s’exposen quatre conceptes
clau, com ara aire, espai, temps i llibertat, per fi-
nalment poder donar una resposta en forma de
Troba’l a ’Alt Pirineu i Aran.

La campanya la conformen quatre videos d’una
durada de 30 segons, un per cada pregunta, i una
campanya de 20 dies a les xarxes socials. Tota la
informacié de la campanya s’allotjara a sompiri-
neu.cat, un portal informatiu i de recursos per a
professionals de diversos sectors econdmics o
tematics que impulsa i als quals dona suport I’Ins-
titut per al Desenvolupament i la Promocié de
I’Alt Pirineu i Aran (IDAPA).

‘ es oficines de turisme de les comarques de

Institut per al Desenvolupament
ila Promoci6 de I'Alt Pirineu i Aran

Institut entath Desvolopament
e era Promocion deth Naut Pirenéu e Aran

Un producte de marca territorial

L'Alt Urgell, I'Alta Ribagorca, la Cerdanya, el Pallars
Jussa, el Pallars Sobira i la Val d’Aran han treba-
llat plegats per donar
un missatge d’unitat

territorial i donar su- |
port al §ector JOC NS Aprofitant les
Conseq‘ﬂ?:t”]ir_‘t ao:a sinérgies dels
promocit turistica de - RSN
la zona.

Pel director ge- | o vol reforcar
neral de Politiques | LUESELEEE

de Muntanya i del [ Eigelgr=r=lief]6)/=
Litoral, Albert Alins,
“la destinacié Natura
reforca la preséncia al

territori dels Parcs Naturals del Cadi Moixeré i de
I’Alt Pirineu, i del Parc Nacional d’Aiglestortes i
Estanys de Sany Maurici”. Per la seva banda, Pere
Porta, director de I'IDAPA, que coordina la cam-
panya, considera que “I’Alt Pirineu i Aran reuneix
unes condicions optimes i d’oportunitat per al des-
envolupament, que pot donar resposta saludable
a les quatre qliestions que planteja la campanya,
aire, espai, temps i llibertat.”

Noticiowri dely caming

.\ SENAERIA

www.sompirineucat'som-senderizms

Em
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AvrA RIBAGORGA

Piringus de Lleida

DPamana
Ia teva butlleta
i participa e el
SORTER D'UN CAP 0F SETMANA
A LAETA RIBAGORCA
fum LOT DE PRODUCTES
de proximital

-

Vine a gaudic de
MENUS ELABORATS
AMB PRODUCTES
DE PROXIMITAT:
CARNS DEVEDELLA,
POLTRE O CORDER,
FORMATGES ARTESANS,
MADUIXES 1 POMES
[E MUNTANYA, MEL,
HERBES AROMATICUES,
BOLETSO
P ARTESA...

W

QUE S'ELABOREN,
CULTIVEN I PRODUEIXEN
A LA COMARCA,

[ 4

acrusee 2020

+ Durant tot el mes d'OCTUBRE |
CAMPING DEL REMEI » cASTILLO DE TOR

Osrcasaa1z @ cinq.ipgdermmlagmnu;m
& www.campingdalremelicom/
« 2,34, 9_. T'I_] AT ‘rﬁ,l-?. i 1_3 d'DCTUBEErmm}LmuJ
EDELWEISS = EL PONT DE SUERT L‘
AR

E’ 9736912 251639069010 B reservesphatelMordene.

«2.314 d'OCTUBRE 30,31 | 1 NOVEMBRE
LLESQUERIA LEMPRIU = Ta0LL
E'ﬂ'! 696 157 /699 140 799 B emprivtaullghotmall.com
@ wwwlbesqueriaempriu.com

= Cap de setmana del 24 25 d'OCTUBRE
EL CALIU » taliLL

0 srasse 212isan2am 71 I8 margaritasesicaiutanlloom
@ wwwelcaliutaull.com

+9, 10,111 12 d'OCTUBRE inomés dinar)
LA GRANJA = ERILL LA VALL

Ooraeo63z2 B lagranjadenil ol pgmail.com

+Del'1al'11d'OCTUBRE
LA PLACA = ERILL LAVALL

Osrze96026 B infoshostal-laplaza.com

- Cap de setmana del 2.3 | 4 d'OCTUBRE idinari sopar)
LAUT « ERILL LA VALL

u ST 696 048 = Lauterll@Ehatmail.com
& wivw.lautcat

Arribala 2a edicio
deles Jornades
gastronomiques
del KmOal'Alta
Ribagorca

REDACCIO - El Pont de Suert

De I'l doctubre i fins I'l de novembre,
set restaurants ofereixen plats elabo-
rats amb productes de proximitat com
les carns de vedella, poltre o corder, els
formatges, les maduixes i pomes, la
mel, les herbes aromatiques, els bolets
o el pa artesa, entre altres.

lguns dels productes de proxi-
Amitat del territori com les carns

de vedella, poltre o corder, els
formatges, les maduixes i pomes, la
mel, les herbes aromatiques, els bolets
o el pa artesa seran els ingredients es-
trella dels plats que conformen les 2es
Jornades gastronomiques del Km 0 a
I'Alta Ribagorga.

Enguany hi participen set restau-
rants de la comarca que des de I'l d'oc-
tubre fins al 1 de novembre ofereixen
menus que posen de manifest la rique-
sa de la nostra gastronomia i la qualitat
dels productes que s’elaboren, cultiven
i produeixen a la comarca.

Les noves formes d’elaborar i cui-
nar productes que han estat a les cuines
de muntanya des de fa segles suposen
la millor manera d’'unir tradicié i inno-
vacid, amb el protagonisme indiscuti-
ble dels productes de proximitat elabo-
rats per petits productors de la zona,
perd també amb el talent i dedicacid
dels restauradors que hi participen.

Els organitzadors sortejaran un
cap de setmana i un lot de productes
de proximitat entre els comensals que
durant aquests dies participin en les
jornades.

Com a vehicle de promocid i rique-
sa gastronomica de I'Alta Ribagorca i
un bon esdeveniment de tardor, s'afa-
vorira la dinamitzacié economica de
la comarca. L'organitzen el Patronat
Comarcal de Turisme i 7 restauradors
de la zona.
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‘una rradicio

i duna cultura familiars, quees
manifesten en l'elaboracio- artesana
d'embotits al larg de mes de 100 anys.

www.embotitsobach.com

La histdria ' Embotits Obach és

CINC GENERACIONS

Fherencia d'una terra, d

L’auten
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Primem

Cuina tradicional adaptada i creativa

LLOC: Carrer de la Font, 5 Josa de Cadi (Alt Urgell)
FUNDAT PER: Diego Alias Casado, Virginia Borjas Reyes i Di-

ego Alias Borjas
ANY: 2000
XEF: Diego Alias Borjas

DESCRIPCIO: Cuina tradicional adaptada i creativa, agosa-
rada i respectuosa, que barreja tradicio i modernitat.

www.calamador.cat

FELIU SIRVENT

uan nomes tenia cinc
anys, Diego Alias
Borjas ja tenia clar

que volia ser cuiner, cuiner o pa-
llasso, puntualitza ara rient. Els
seus desitjos de menut s’han fet
realitat i la seva vida s’ha mogut
sempre al voltant dels fogons.
Ara fa vint anys, amb els seus
pares Diego Alias Casado i Vir-
ginia Borjas Reyes, van crear el
restaurant Ca I’Amador, al petit

CAL'AMADOR

poble alturgellenc de Josa de
Cadi. Van ubicar l'establiment
en una magnifica casa que el
seu avi, immigrant andalus d’Al-
meria, havia comprat a mitjans
del segle passat. Pedro Alias
Morales, avi de Diego, s’havia
enamorat d'aquest poble escul-
pit a la muntanya i protegit pel
Cadinell, pero el despoblament
del Pirineu s'emporta tota la fa-
milia cap a Sant Joan de Vilator-

Restaurant
JOSA DE CADI

rada, al Bages. Malgrat tot, Die-
go Alias no va dubtar mai que
algun dia tornaria per obrir un
restaurant a la casa familiar de
Josa de Cadi.

Amb una solida formacio,
va estudiar cinc anys a 'Escola
Joviat de Manresa, Diego Alias
compta amb una llarga experi-
encia a prestigioses cuines on
ha pogut aprendre molt i alhora
ser creatiu. El primer restaurant



on vaig estar va ser, als setze
anys, a cal Custodi de Tuixent,
rememora. Després va passar
pel Rusc d’'Andorra, amb el Pa-
blo Urcelay; va anar tambeé al
Lasarte del Martin Berasate-
gui; i més endavant a Madrid,
quan es va inaugurar La Broche
de Sergi Arola, sense oblidar
la temporada que va passar
pel Bulli de Ferran Adria. Amb
aquest bagatge a la motxilla,
'any 2000 decideixen obrir Ca
I’Amador a Josa de Cadi. Esco-
llit Cuiner de l'any 2015, en el
marc del Forum Gastronomic de
Girona, al xef de Cal’Amador no
li van pujar els fums al cap. Sen-
zill i accessible, aquest fan de
Franco Battiato i apassionat de
la seva feina, segueix apostant
per fer una cuina molt personal,
sense oblidar mai el que vol dir
estar situat al Pirineu. Nosaltres
- assegura Alias - hem tingut un
cert resso mediatic amb el tema
del premi, pero el cert es que
hi ha un munt de restaurants
escampats per aquest territori,
dels quals se’n parla poc, que
fan una gran feina i que omplen
el menjador.

L'aprenentatge continu és
molt important per al cuiner de
Josa de Cadi i es reserva tres
mesos a l'any per coneixer i viu-
re experiéncies al costat d'altres
grans cuiners i amics. L'equip
que lidera Diego Alias respira
complicitat i bon rotllo i aix0 es
transmet a la sala i als plats. La
de Ca ’Amador es pot definir
com una cuina ecléctica, on el
client pot menjar des d’'uns ca-
nelons amb beixamel de ceps,
per dir un plat més aviat classic,
fins a una esferificacio de sauc
de sake. Diria que fem una cui-
na tradicional adaptada, afirma
el cuiner, a qui li agrada utilitzar
el producte de proximitat amb
bon criteri, (ous, verdures, for-
matges, bolets..), perd sense
encotillaments: sihem de gastar

Soja, tambe gastem soja, asse-
gura. Diego, gran consumidor
de formatge, no s'esta de re-
coneixer la feina ingent que la
Cooperativa Cadi porta fent des
de fa més de cent anys i valora
la qualitat dels productes dels
amics Merce Lagrava i Raul Al-
caraz de Serrat Gros o de Pere
Pujol, del Moli de Ger.

Fill de bacallaners, la carta
de Ca ’Amador homenatja els
origens i ofereix un bon nom-
bre de plats on el bacalla i les
anxoves, les sardines i les aren-
gades, hi tenen un paper pro-
tagonista. Diego Alias explica

Bacalla de la mama fregit,
amb ceba confitada,
tomaquet, olivada i figa

que els pares tenien parades de
pesca salada als mercats i ara jo
tinc proveidors que ja treballa-
ven amb ells fa anys. A part del
menu degustacio marca de la
casa, Ca I’Amador proposa, en-
tre d’altres, l'extraordinari car-
paccio de peus de porc amb
formatge d'Ossera, favetes,
ametlles i gambes saltejades;
la sopa asiatica amb “picadillo”
de llom i moixama; el magret
d’anec curat a casa amb pa de
coca i porronet; el bao d’aren-
gada fumada amb col amanida;
les vieires a la planxa i maione-
sa de tofona; els canelons amb
beixamel de ceps, oli d'alls i sal
d’herbes; el bacalla de la mama
fregit, amb ceba, tomaquet i oli-
vada; els nyoquis amb formatge
blau de bufala de Muntanyola,
o bé el garrinet amb hummus
de pésols negres, per citar-ne
alguns d'aquesta temporada.

Deixem el bacalla en remull, amb la mateixa aigua, durant sis dies.
L'ultim dia fem tres o quatre aiguades fins a trobar el punt de sal
desitjat. Esimportant que el bacalla primer hidrati i després desali.

Fem una romana amb ou, farina i una mica d'oli. Arrebossem el

bacallai el fregim.

A part, haurem fet un sofregit de tomata amb una miqueta d'all i

haurem confitat la ceba.

Per muntar el plat: Posem el sofregit de tomata, la ceba confitada,
l'olivada i damunt el bacalla. Al costat hi posem la figa a la planxa
amb una mica de ceba confitada i olivada i ho empolvorem amb

cibulet i ametlla en granet.

CADI.

Des de 1915

Amb el suport de:
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2 e FORMATCES
sempre i des de BEL piRINEy
t {}t a?mreu‘f - e La Seu d'Urgell

www.firasantermengol.cat
g

P

www.firosantermengol.cot

Entra a la web o al canal Youtube de la Fira de Sant Ermengol.

A I'Aula de Tast online hi trobaras diferents tastos guiats de formatges artesans
del Pirineu, taller de cuina i tallers d’elaboracié de formarge que podras seguir
des de la teva pantalla.

Tria el que més t'agradi i compra els formatges a la guia d'establiments
que trobaras a cada proposta.

Aprén, gaudeix i deixa’t guiar pels consells dels experts.
Des de qualsevol lloc i en qualsevol moment!

o
2]
3]
4]

& Ajuntament de
s la SoudUrgell




La Firade Sant Ermengol, i especialment la Fira de Formatges
Artesans del Pirineu, se celebrara d’'una manera diferent

quest any la COVID-19 ens ho ha trastocat tot. Ens

toca conviure amb una pandémia que obliga a redu-

ir els contactes socials, fer-los el maxim possible a
l'aire lliure i amb les normes de distancia, rentats de mans
i mascareta. Normes que cal complir per preservar la vida,
sobretot, dels més vulnerables, i per evitar nous confina-
ments que sacsegin encara més fort la nostra economia.
Per aquesta rad ens hem vist obligats a repensar el format
de les nostres fires i mercats buscant alternatives que per-
metin lligar aquestes circumstancies especials amb el des-
envolupament d’activitat economica a la nostra ciutat. Per
aixo la Fira de Sant Ermengol, un dels nostres principals
aparadors, no podra enguany omplir els nostres carrers,
instal-lacions i establiments de parades i visitants com s’ha
fet tradicionalment.

L’any passat vam celebrar la 25a edicié de la Fira de
Formatges Artesans del Pirineu, que en el marc de la Fira
millenaria de Sant Ermengol, s’ha convertit en I'emblema
de la Fira i de la Seu, I'eix que defineix la nostra capitalitat
com a Ciutat del Formatge. La Fira no és només un punt de
venda de formatges siné una plataforma de coneixement,
de promocié de les singularitats i de la feina d'un col-lectiu
de productors que treballen i viuen al Pirineu, dinamitzen
el territori i constitueixen una part important del teixit eco-
nomic a la muntanya.

Pensem que de les dificultats hem de fer-ne oportuni-
tats. Les circumstancies ens han obligat a innovar-nos, a
modernitzar-nos i a buscar alternatives, per aixo la Fira de
Sant Ermengol, i especialment la Fira de Formatges Arte-
sans del Pirineu, enguany se celebrara, per6 d'una mane-
ra diferent, a través de les noves tecnologies. Hem volgut
adaptar-nos a la nova realitat i dissenyant noves maneres
de posar en valor els formatges del Pirineu. Fem un nou pas
endavant amb un programa d’activitats de tast, elaboracié i
cuina de formatges a través de canals virtuals, combinant el
format fisic i l'online.

Un format que ha arribat per quedar-se, ja que a par-
tir d'aquest any la Fira de Formatges Artesans del Pirineu
deixa de ser un esdeveniment puntual, d'un cap de setmana
del mes d’octubre, per passar a ser un esdeveniment perma-
nent, és a dir, que tindra durada durant tot 'any. Igualment,
amb aquesta aposta per nous formats telematics, pretenem
que amb el temps es consolidi i esdevingui un canal de refe-
réncia especialitzat en formatges artesans del Pirineu i que
projecti la Seu d'Urgell i el Pirineu arreu del mén.

Tanmateix des de I'Ajuntament de la Seu d'Urgell no
volem perdre I'esséncia de la venda directa de formatges, ni
renunciar a gaudir de les olors i dels sabors als nostres car-
rers. Per aixo, sempre que les condicions epidemiologiques
del moment ens ho permetin, hem organitzat una Mos-
tra de Formatges Artesans del Pirineu i de productes
de proximitat. Aquesta Mostra se celebrara durant
el tercer cap de setmana d’octubre, a l'aire lliure, amb

control d’aforament i amb totes les mesures necessaries per
garantir la seguretat de visitants i expositors.

Com deia Darwin, la clau de l'evolucié és I'adaptacié. I
aquest any tan complicat, aixo és el que la Fira de Sant Er-
mengol ha hagut de fer. Esperem de cor que gaudiu del nou
format, en grups reduits i amb guiatge online, perd mante-
nint el mateix amor pels formatges i valorant les persones
que curosament els elaboren. Nosaltres hem treballat per
tal que aixi sigui i esperem,
si tot va bé, ens puguem sa-
ludar l'aire lliure en la petita
mostra presencial.

Bona Fira de Sant Er-
mengol, bona 26a Fira de
Formatges Artesans del Pi-
rineu, permanent i global,
a tothom. Aquest any, fins i
tot més que mai, i esperem
poder omplir places, carrers
i establiments en la propera
edicié.

Jordi Fabrega i Sabaté
Alcalde de la Seu d'Urgell
Mireia Font i Gras

Tinent Alcalde
de Desenvolupament Local
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Reaprendrem a fer fires

algratelsesforcosilavoluntat
de les administracions per
recuperar els esdeveniments
firals, per ara només estem trobant
la férmula virtual de fer fires 2.0.
Es el cas de lactual edici6 de la
mil-lenaria Fira de Sant Ermengol de
la Seu d'Urgell, al igual que fa unes
setmanes va succeir amb la Fira de
Sant Miquel de Lleida. Des de l'esclat
de la pandémia de la Covid-19, les
nostres vides i les nostres economies
es mouen al ritme que tristament ens
marca la corba de contagis.
Sovint estem sentint la frase que
“hem daprendre a conviure amb

el virus”, pero justament una de les
seves caracteristiques més rellevants
és que li agraden les concentracions
de persones; es multiplica a una
velocitat i amb una incidéncia més
esfereidores a mesura que la massa
concentrada de persones és major. |
vivim en una economia de masses,
en la qual podem reduir els costos del
productes gracies al consum massiu.
Aqui rau el gran repte que tenim
entre totes i tots, conviure amb
nosaltres mateixos en un entorn en
que cap de nosaltres suposi un perill
per a la salut dels que ens envolten.

I qué és una fira si no 'aparador de
la poténcia economica d’un territori,
un aparador per a queé la gent passi,
vegi, olori, tasti i compri? La capital
de I'Alt Urgell, a més, porta un quart
de segle fent bandera dels formatges
artesans del Pirineu, un producte que
té la singularitat de les seves formes,
olors i gustos. Es dagrair, doncs,
lesfor¢ dinnovacié i imaginacié per
a convocar tasts on-line i tallers de
cuina via web. Pero és aquest el futur
que ens espera?

En tot cas, hem de saber integrar
les eines digitals en les nostres fires
d’'una manera més potent com ho
feiem fins ara, pero recuperant i
refermant lesséncia del contacte
huma, sempre garantint les mesures
higiéniques recomanades a cada
moment. Els productes de proximitat

necessiten ~ d’aquests  aparadors,
origen del millor canal publicitari: el
boca-orella d’aquells que han tastat la
qualitat dels nostres aliments, eines
o serveis. Perd al mateix temps, les
eines digitals ens poden permetre
fomentar un certamen firal molt
més enlla de les dates concretes de
celebracié i, per suposat, molt més
enlla de lambit geografic de les
nostres places i carrers.

Que sabem fer fires, i sabem
fer-les bé, n'és una prova palpable
la historia de la de Sant Ermengol,
que es remunta a lany 1048, sent
la primera fira documentada a la
peninsula ibeérica. Des de llavors, la
Seu d'Urgell Tha anat transformant
d’acord amb els esdeveniments de la
historia, com ho és sense cap mena de
dubte aquesta pandémia. Ara, doncs,
toca perfilar-les i fer-les compatibles
amb els objectius i les expectatives
dels expositors. Perqué no ens
podem permetre la paralitzacié de les
nostres economies ni de la capacitat
d’exhibir-les fent fira. Ja haviem
apres a fer fires de referéncia, ara
reaprendrem, n’estic segur.

Joan Talarn i Gilabert
President de la Diputacié de
Lleida i alcalde de Bellvis

PROMOCIO ESPECIAL
PER A LES COMARQUES
DEL PIRINEU:
enguany no podrem fer moltes
fires pero t'enviem l'oli
gratuitament a casa

Molr
del Pau

Si ens telefones al 635 479 694
o ens envies un WhatsApp

gratuitament a casa teva.

t'enviarem l'oli

www.molidelpau.cat / info@molidelpau.cat - OS DE BALAGUER - 973 43 80 98 - 635 479 694
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Neix |I’Aula de Tast Online de la Fira de Formatges

‘Espai Ermengol-Museu de la

Ciutat de la Seu d'Urgell ha estat

lescenari de lenregistrament
dels diferents tastos guiats de format-
ges artesans del Pirineu que es podran
seguir a’Aula de Tast Online de la Fira
de Formatges Artesans del Pirineu des
del web o des del canal de YouTu-
be de la Fira de Sant Ermengol de
la Seu d'Urgell, a partir del proxim 16
d'octubre.

A mitjans setembre es van enregis-
trar dos tastos guiats, a carrec del gas-
tronom Pep Palau. El primer, un tast
dedicat als formatges de vaca de I'Alt
Pirineu de les formatgeries artesanes:
Moli de Ger, de Cerdanya; L’Abadessa
i Mas d’Eroles, de 'Alt Urgell; i Tros
de Sort, del Pallars Sobira.

El segon tast que es va gravar és el

dedicat als formatges de cabra de I'Alt
Urgell i la Cerdanya amb les format-
geries artesans: Serrat Gros, d'Ossera;
Barida, de Bar; Castell-Llebre, de Pe-
ramola; L'Oliva, d'Oliana; i 30 cabres,
d’Eller.

Les gravacions seguiran amb la re-
alitzacié de 3 videos més, aquests de-
dicats a tallers de cuina del formatge i
tallers d’elaboracié de formatge.

Sera doncs a partir del dia 16 d'oc-
tubre, coincidint amb la data de cele-
bracié de la Fira de Sant Ermengol,
quan es podran visualitzar des de 'Au-
la de Tast online un total de 5 videos.

Amb lobjectiu de seguir sent la
Capital del Formatge no només du-
rant un cap de setmana a l'any sin6 du-
rant els 365 dies, de manera periodica
s'ampliaran el nombre de tastos que es

podran seguir des del web de la Fira.

Cada proposta que es podra trobar
al web de la Fira, es podra consultar les
fitxes de tast dels formatges que hi for-
men part, es proposaran maridatges i
es facilitara informacié dels punts de
venda on es podran trobar els format-
ges que formen part de cadascun dels
lots.

REFCANMES-MOEH

ULCO..

Passeig Pasqual Ingla, 14 baixos

25700 La Seu d'Urgell
c.apulco@hotmail.com

www.construccionsapulco.com

Tel. 973 355 211 botiga / 660 328 758 mobil
Fax. 973 355 228
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Eugeni Celery: “ Ara ens caldria un altre Zuluetaamb

les idees clares i un projecte solvent™

Eugeni Celery és el propietari de la Formatgeria Eugene de la Seu d'Urgell, un establiment centenari i de
referéncia per als amants del formatge, tant a 'Alt Pirineu com al conjunt del pais.

finals del segle XIX I'Alt Urgell

i el conjunt del Pirineu dibui-

xava les caracteristiques d’'una
societat agraria tradicional. De tots els
conreus existents, la vinya era l'inic
que suposava una font de riquesa no-
table. Malauradament, la plaga de la
filloxera, detectada a partir de 1890,
va obligar a arrencar els ceps i provoca
una greu crisi economica. Calia trobar
conreus alternatius i va ser aleshores
quan Josep Zulueta i Gomis, advo-
cat i agronom de formacid, inicia la
introduccié de la vaca suissa a la Seu
d’Urgell, on havia adquirit algunes ter-
res. Amb la constitucié el 1914 de la
Mancomunitat de Catalunya i gracies a
la seva politica de foment del coope-
rativisme agrari, el 1915 s'autoritza el
projecte de Zulueta i es funda la Soci-
edad Cooperativa de Lecheria Sindicato
Agricola, la primera cooperativa lletera
de lestat, que a partir de 1935 es de-

nominaria Societat Cooperativa Lletera
Cadi. Josep Zulueta, que també va ser
diputat a les Corts pel districte de Vi-
lafranca del Penedes vint anys seguits
(1903-23), va liderar la creacié de la
Cooperativa basada en un model que
ell mateix havia descobert a Franca i
que funcionava eficagment. Tot i que
els inicis no van ser gens facils, la bon-
dat del projecte aconsegui amb els anys
una transformacié radical en el model
agrari tradicional que s’ha mantingut
vigent fins als nostres dies.

Josep Zulueta, per obtenir els seus
objectius, va saber envoltar-se de les
persones més emprenedores i dinami-
ques de la Seu i comarca. Una d’aques-
tes va ser Eugeni Celery Iscla, padri
d’Eugeni Celery Puigdemasa, actual
propietari de la Formatgeria Eugene i
tercera generacid al capdavant de l'es-
tabliment. Eugeni Celery Iscla, que
era tractant de bestiar i originari de

Saint-Girons, a 'Ariége, es va traslla-
dar a viure a la Seu on es va casar amb
Josefina Porta, filla de la Parroquia
d'Hort6, i el 1909 van obrir una car-
nisseria al carrer Major de la Seu, a ca
la Rata, just davant per davant de Cal
Rovellé. La padrina Josefina és recor-
dada encara avui per tota una genera-
ci6 d'urgellencs pel seu caracter afable
i per obsequiar amb una paperina de
formatge ratllat a tota la canalla que
entrava a la seva botiga. L’avi Celery,
persona inquieta, d’'idees progressistes
i republicanes com Zulueta, partici-
pava activament de la vida ciutada-
na mogut pels ideals de prosperitat i
oportunitats per a tothom i compartia
reunions politiques amb els dirigents
locals de I'¢poca.

A la carnisseria d'Eugeni Celery,
que tenia les quadres del bestiar al
carrer de les Eres, shi despatxaven
els formatges i la mantega de la Coo-



perativa Cadi. La mort li va arribar als
cinquanta-cinc anys i va ser el seu fill
Eugeni Celery Porta qui va donar, a
partir d'aquell moment, un fort impuls
a la formatgeria i qui va comencar a
omplir la botiga de formatges d’altres
procedeéncies i productes gastronomics
variats i de qualitat. Ja no se servia dni-
cament el genere de la Cooperativa Cadi,
siné també el de Lleteries de la Seu d'Ur-
gell SA, que es va crear el 1923 a con-
seqiiéncia de l'escissié d’uns socis de la
primera i que acabaria tancant el 1989.
L’arribada de formatges de tota mena
provinents de Franca també tenien el
seu lloc a les neveres i els aparadors de
I'historic establiment de la Seu. Lola
Puigdemasa, dona d’Eugeni Celery
Porta i mare de l'actual propietari, va
ser el puntal de Ca I’Eugene fins a la
seva mort. Aquest negoci és avui el que
és gracies al treball i l'esfor¢ que han fet
sempre les dones de casa nostra, assegu-
ra amb convenciment Eugeni Celery
Puigdemasa, 'actual propietari, casat
amb Joana Cosconera.

Eugeni Celery Puigdemasa va cur-

sar estudis superiors a fora, pero de
ben petit ja tenia clar que el seu futur el
volia lligat al negoci familiar. EI 1983
es va posar rere el taulell i encara hi
és, oferint una extraordinaria oferta
de formatges, xarcuteria, embotits i al-
tres productes delicatessen. Apassionat
del mén del formatge, ha aconseguit
que el seu sigui avui un establiment
de referéncia, tant a I'Alt Pirineu com
al conjunt del pais. Celery, Mestre For-
matger, estima, cura, afina i millora els
formatges de totes les procedeéncies
que serveix amb devoci6 a la seva boti-
ga del carrer Major de la Seu d’Urgell.
Compra directament als formatgers
artesans, fa madurar els formatges
en la seva cava d'afinador professio-
nal (els acarona) i quan estan al punt
els ofereix als seus clients, els en par-
la, els comenta, els aconsella, els viu i
els fa viure amb coneixement i passid,
a parts iguals. Soc incapac de vendre un
formatge que a mi no m'agradi, necessito
tenir el millor producte per a oferir-lo amb
honestedat als meus clients, reconeix.

Ca l’Eugene disposa de prop de dues-

centes referéncies de tota mena, d’aqui
i de fora, i també esdevé un gran apa-
rador per a les petites formatgeries ar-
tesanals que han sorgit escampades per
tot el Pirineu. Celery defineix la seva
botiga com un projecte molt personal que
el fa diferent del d’altres establiments
existents al sector. La meva feina mha
fet felic i em fa feli¢ cada dia, assegura.

Amb la responsabilitat de trobar-se
al davant d'un establiment de més de
cent anys d’historia, es planteja un fu-
tur insegur, davant un relleu genera-
cional incert. No sé encara el que faré i
tampoc el que finalment voldran fer els
meus fills, pero no descarto tancar. Tinc
un marge de quatre anys per decidir, afir-
ma. Eugeni Celery sempre ha estat una
persona d’esperit critic, comprome-
sa amb el present i el futur de la seva
ciutat i ara es mostra preocupat per la
situacié economica i social que pateix,
sobretot per la manca d’idees i de decisions
per sortir de l'atzucac en el que ens trobem,
es lamenta. Ara ens caldria un altre Zu-
lueta amb idees clares i projecte solvent per
dinamitzar l'economia.

de tenir-te a prop

DE LA PLANA AL PI

RINEU, °

COMPRA A LLEIDA
#jopertuitupermi

Laura [ Ramadera /

La Pobla de Segur
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Pere Pujol: “Tenir ramat propi s crucial per elaborar un
producte artesa amb sentit i tenir control del procés™

1 Pere Pujol va estudiar filolo-
gia catalana a Barcelona i hi va
exercir de professor, cosa que
li encantava, pero ara fa onze anys
va decidir tornar a la Cerdanya i co-
mencar un nou cami. “Volia tenir el
meu propi negoci i tot va anar fluit”.
Els seus besavis eren moliners, pero
amb l'arribada de les energies con-
vencionals la familia es va bolcar de
ple a les vaques lleteres, i avui el seu
germa i ell conformen la quarta ge-
neraci6é que shi dedica. Aixi doncs,
tenia l'espai perfecte: venia de casa
de ramaders, li agradava aquest mén
i a sobre el seu germa tenia un bon
ramat de vaques frisones. “Volia un
negoci que tingués un sentit clar, ar-
relat al territori, que no depengués
de l'urbanisme com tot el que s'es-
tava fent aqui aleshores, un negoci
vinculat a la Cerdanya i a la seva his-
toria”. I va crear el Moli de Ger.
Els comencaments, com  tots,

e - P
g

van ser complicats. “Ser un format-
ger artesa no és senzill, pero si que
crec essencial tenir coneixement del
bestiar. Els formatges necessiten un
temps d’estabilitzacid, han de passar
les estacions, i un munt de coses més
que els imprimeixen la qualitat. Fer
formatges no és dificil, pero si que
ho és fer-los de qualitat, i per mi tot
comenca amb les vaques”. El Pere
creu que tenir ramat propi és cru-
cial per tancar el cercle, elaborar un
producte artesa amb sentit i tenir un
control del procés i tots els parame-
tres d’inici a fi. Tot aix0, ell conside-
ra que hi aporta valor i veritat. “Hem
de ser combatius amb el que creiem”.

Per ell, “la llet crua és la pedra an-
gular” que li dona tota la informacié
biologica de la terra, les bactéries o el
que mengen les vaques, i tots aquests
elements imprimeixen caracter i au-
tenticitat als seus formatges, sén la
petjada ceretana. “Pero aixo és com

tot, amb el pa, el viil'oli passa el ma-
teix”, i aix0 és treballar “a les antipo-
des de la inddstria alimentaria, que
va contra la logica ancestral del mén
que torna, de com es feien les coses
abans. Nosaltres no hem inventat res
de nou, intentem fer productes de
qualitat seguint la logica de I'entorn
i mirant d’enfortir 'economia local,
crear llocs de feina i treballar per i en
el territori”.

“Vam obrir el 2009, en plena
crisi. Era un moment molt dificil,
de pors, i a més no hi havia aquesta
sensibilitat pel formatge artesa i pel
producte de proximitat com hi ha
ara. Pero treballant i amb tossuderia,
te'n surts”.

La familia no era formatgera, “no
en teniem niidea”, i el Pere es va for-
mar a I'Escola de Capacitacié Agraria
de Bellestar i també va visitar moltes
formatgeries, “que és on realment
aprens de lofici, sobretot a Franca,
que és la Meca dels formatgers. Quan
més paren, pero, és exercint dia a
dia”.

“Encara que hagi girat 'esquena
al petit sector primari i s’encari a la

/' PFinsos | barreges per a tots els animals
+ Uavors, adobs, fitosanitaris | jardineria
/' Serveis i treballs agricoles

J Gestoria i assegurances

4 Serveis veterinaris

PIRENAICA

Marques disponibles de pél-lets:
Qualitat: EN Plus Al

enerbio

Qualitat: EN Plus Al
disponible en sac de 15 kg

4 Agrobotiga
LA SEU D'URGELL ” N e
(i pire@coopirenaica.com €/ Sant Ermengol, 48 PUIGCER BELLVER DE CERDANYA \--3"?' '
f Pirenaicascel 1973355194 Aov. Pirinaus, 27 s Venda a F'engrds i al detall
5 659-448-538 B 9728847 12 B 973510852 T
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competitivitat constructiva i als ser-
veis turistics de temporada, la Cer-
danya és el marc perfecte per dur a
terme aquesta activitat, és una co-
marca secularment ramadera i ens
hem d’aprofitar d’aquesta sort. Mal-
auradament, esta totalment encara-
da al sector terciari, apostant per un
model que no té res a veure amb el
territori en si. Per mi, tots els projec-
tes d’economia circular i arrelats a la
nostra terra sén benvinguts”.

Perque un projecte com el seu tiri
endavant, el Pere creu necessari sal-
tar-se I'intermediari i tenir punts de
venda directa. Va comencar ell sol i
ara mateix té tres treballadors més,
“1 aqui ens quedem”, perque per ell
és primordial poder controlar tot el
procés d’elaboracié i créixer més ho
posaria en perill. Tenen una agro-
botiga que obre el cap de setmana i
també fan visites guiades concerta-

des; encara que els costi compaginar
tota la feina, sén una empresa petita
i polivalent i busquen adaptar el lac-
toturisme a les seves necessitats. “La
gent ve cada vegada més a l'origen.
Ens volen coneixer i veure que tot és
de veritat, i nosaltres ens podem ex-

plicar, ens poden posar cara, relacio-
nen producte i productor i aquesta és
la nostra millor publicitat”.

Ens ha confessat que no té massa
esperit firaire pero que no es perd mai
les fires especialitzades ni tampoc les
del territori, i hem estat d’acord que
és una llastima tot el que esta passant
amb la Covid-19 i que, evidentment,
també afectara la fira de Sant Ermen-
gol. “Es un de les fires de referéncia
i cada any hi vaig. Me 'estimo molt,
perqueé és com si fos casa meva’.

Tanmateix, tot i la Covid-19, es
mostra positiu i creu que els produc-
tors de proximitat i qualitat “tenim
bones cartes” pero, aixo si, depenen
molt de I'hostaleria. Durant el con-
finament es van trobar que tenien
les cameres plenes i van fer mans i
manigues per buidar-les i que aquell
producte no es fes malbé i pogués ser
gaudit pel consumidor, van fer re-
partiments a domicili i venda en linia
1 han vist que la gent ha respost molt
bé i s’hi ha abocat.
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En nuestra empresa le ofrecemos el servicio de limpieza de
tubos de grasa y humos asi como chimenesas y campanas
estractoras de restaurantes, todo con el certificado de
limpieza. Tambien le ofrecemos servicios de limpieza de su
hogar, oficinas y garajes.En nuestras instalaciones podra
encontrar todo tipo de estufas y chimeneas.

TIf. 684 451 947, 643 251 055.

Cubrimos la zona alt Urgell y Cerdanya.

EMail: superguai585@hotmail.com

25700 La

/

CONSTRUCCIONES

Obra nueva

Todo tipo de reformas

Trabajos en pladur y yeso
Rebosados, monocapas

¥ microcimiento

Aislamientas termicos y acusticos
Impermeszbilizacion de terrazas
Alicatados

Cocinas vy banos

Pintura y decoracion

Seu d Urgell - Tel. 600 814 970 - andre_rib_coel@hotmail.com
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Ara també ens podeu demanar,
per internet o per teléfon,
els nostres formatges
i us els enviarem a casa.

BAZTARRIKA

Enviem els formatges a domicili
“ www.baztarrika.com ¥’

Contacte:
656 763 595
678 201 842 www.quesoslaleze.com

Tel:617 5135369 - 945304158

www.edicionssaloria.com

FORMATGES
DE LABADESSA
Bar - Restaurant
Al centre historic de La Seu d'Urgell podeu X A LO C
visitar les nostres instal.lacions i comprar els nostres
formatges elaborats alli mateix )
Menu
També us oferim: Plats combinats
- cursositallers Servei a la carta

- servei de safates de formatges al vostre gust
- paneres i assortits a mida

- maridatges i tastos
- targetes regal Av. Saloria, 40

Tel: 973 35 30 94
LA SEU D'URGELL

c/Canonges, 45 - La Seu d'Urgell - tif. 607 579 608
formatgesdelabadessa@gmail.com
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L'Esquella, un projecte d’economia circular

a Isabel Guasch i el Ramon
Llaugi son dos veterinaris, ella
de Lleida i ell d’Avia, que han
treballat tota la vida en granges de

vaques, assistint-les clinicament i
durant la reproduccid, i també fent-
ne investigacié. Enamorats del Piri-
neu i dels lactics, i després de visitar
moltes granges, lleteries i format-
geries, i també altres projectes ins-
piradors, van decidir engegar el seu
propi projecte, un projecte que es va
acabar de gestar durant una baixa per
maternitat. A partir de la recopilacié
que havien fet, van anar configurant
la seva idea de negoci, i 'empenta
final va arribar amb una ajuda eco-
nomica del programa Leader: “tot es
va anar posant a lloc i ho vam veure
viable i clar”.

Van obrir a l'abril del 2019, du-
rant la Setmana Santa, i afirmen que
“larebuda dela gent va ser molt bona,
pero érem conscients que sempre hi
ha un pic, com a novetat, i que des-
prés tot s’estabilitza”. Van passar per
les seves fases, van patir molts nervis
ivan haver de fer un cami d’aprenen-
tatge que encara no s’ha acabat, pero
“com que tho estimes tant”, s’hi aga-

fen amb molta forca. “En general ha
sigut un cami de bon fer. Emprendre
no és facil, hi ha moments de por i
d’arriscar-se, pero et permet fer pos-
sible el teu propi ideal, que els valors
que imperen a la teva vida els puguis
aplicar a la teva manera de treballar,
en tots els ambits”.

L’Esquella és un projecte d’eco-
nomia circular: “som molt partidaris
d’apostar pel territori i que l'esfor¢
i les inversions es quedin aqui. Al
final, les societats tenim el que ens
mereixem segons com consumim”.
La idea inicial era tenir un ramat
propi de vaques i produir-se ells ma-
teixos la llet, perd van veure que era
una inversié massa gran i que havi-
en d’'anar pas per pas —“i ves a sa-
ber, potser ha estat una sort. Ara no
sé si arribariem a tot!”—. Treballen
tan sols amb productes de proximi-
tat i d’alta qualitat: la llet de vaca és
del Joan del Moli de la Clota, de
Prullans, “perqué voliem un ramader
en concret’; la llet de cabra és de 30
Cabres, d’Eller, “perqué creiem es-
sencial el respecte, la consideracié
i la qualitat molt elevats que tenen
pels animals i la seva producci6”; les
melmelades sén del Tupi de la Cer-
danya, de Bor, i de Cal Moliné, de
Bruguera; la mel és de les Valls del
Pedraforca i Cadi, de Saldes; i tam-
bé utilitzen els xarops de Lagrimus,
de Bellver de Cerdanya.

Per ells, és essencial la qualitat
dels ingredients, saber que sén del
territori i la cura que hi posa la gent
que els treballa. “Tot és llet fresca de

la granja, que es recull diariament”,
i el tracte i la proximitat els permet
tenir informacié directa del produc-
te que adquireixen. “La Cerdanya és
una comarca lletera (i també de carn)
de molt bona qualitat, pero és una
mica trist que a vegades la poblacié
local no puguem o no sapiguem tro-
bar productes de qualitat. Es que la
llet de veritat és aquesta! I nosaltres
volem aproximar aquests productes
que tenim tan a prop i facilitar-ne
l'accés, visibilitzar-los, sigui llet, carn
o patates’.

“L’'obrador queda a la vista de tot-
hom justament per mostrar els pro-
cessos productius i acostar a la soci-
etat el que fem: volem que tot sigui
molt visible. Els processos sén relati-
vament senzills. A dia d’avui, desco-
neixem tant els processos productius
que poder veure de primera ma com
s'elabora et fa tenir-hi molta confi-
anca”. L'altra aposta que han tingut
molt clara és la d'utilitzar envasos re-
tornables de vidre i instal-lacions de
maxima eficiéncia energética. “Ens
feia por que a la gent no li agradés la
idea, pero, al final, quan tens 'opor-
tunitat de reduir els residus que ge-
neres, la logica simposa”.

L’Associaci6 Agroalimentaria
de Cerdanya i molts restauradors
de la zona aposten per la filosofia
local i de qualitat. “Estem molt con-
tents de 'Associacid, perqué genera
coneixenca entre productors, crea
un cercle més proper i fort i posa so-
bre la taula objectius comuns”.

CARNISSERIA

CHARLIE

Sant Ermengol, 5 - La Seu d'Urgell
Telf. 973 360 999
charliecarn@hotmail. com
www.camisseriacharlie.com
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Mai perdis

de vista

el que realment
t'importa!

4
R

C. Major, 72
La Seu d'Urgell
Tel. 973 350 523

Especialistes Ulleres J Audidfons
qualificats | graduades
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Es ambientdloga. Fa set anys va anar a viure a Montmelils,
al municipi de Ger (Cerdanya). Té ramat i amb Xavi Sichar,
educador social, han engegat la Formatgeria Montmelts.

Helena Guillén: “A la vall
de Montmeluas cada dia
aprenem coses noves”

Vau decidir obrir una formatge-
ria a Montmeldus...

No ben bé. Fa uns set anys vam ve-
nir a viure a Montmelds, un poblet a
1600 m. que en feia trenta que estava
abandonat. No sabiem ben bé el que
fariem, pero ens empenyien les ganes
de marxar i viure d’'una manera dife-
rent. L'objectiu era trobar una casa,
fer una mica dhortet... Inicialment
no ens haviem plantejat tenir ramat i
engegar una formatgeria.

Pero vau descobrir aquesta finca...
Si, ens va agradar molt aquest lloc, la
casa i el terreny i també el fet que hi
havia corral i una formatgeria a mig
fer. Ens vam llencar a la piscina.

Aixi,amb els ulls tancats?

Crec que no érem prou conscients de
les dificultats i d'on ens haviem posat.
El lloc és extraordinari, pero calia fer
molta inversié: energia, maquinaria,
instal-lacions... i no teniem ni cinc.

Com us en vau sortir?

Vam decidir posar en marxa una
campanya de crowdfunding que va
tenir molt bona resposta. En tan sols
setze dies vam recaptar més de set mil
euros, sobrepassant l'objectiu inicial
de cinc mil. Aix0 ens va permetre po-
sar plaques fotovoltaiques i bateries,
suficients per abastir tant la granja
com la formatgeria.

In’hi va haver prou?
No, vam ampliar l'objectiu economic
fins a 9.500 euros. Aixi vam disposar

d’aigua calenta per poder escalfar la
llet i fer formatges i també per a la
neteja de l'obrador i els estris. Ho vam
fer amb plaques solars térmiques, se-
guint aixi amb la idea d'utilitzar ener-
gies netes i renovables.

Com és el vostre ramat?

Fa riure, perd com no shauria de fer
mai un ramat, és com el vam fer nos-
altres (riu). Vam comencar a partir
de cabridetes de tres setmanes i afe-
gint-hi les cabres d'un vei i les d'un
altre que es jubilava... Ara tenim un
ramat de noranta cabres, majoritaria-
ment de raca alpina, que és una cabra
lletera, adaptada al fred i al paisatge
de muntanya de bosc. El boc és alpi i
ara estem molt contents amb les ca-
bres que han anat sortint de la barre-
ja. La pastura d’aqui dalt és excel-lent:
diuen que una mossada d’aqui dalt,
val com deu de baix.

Quins formatges feu?

Varia molt segons I'¢poca de l'any.
Les cameres de maduracié sén sub-
terranies i no les tenim climatitzades
perque energéticament és molt car.
Estem a 1.600 metres i es conserva bé
el fred, pero també hi ha variacié de
temperatura i aixo condiciona el pro-
ducte que fem.

Elaborem el Clot del Botas, que ens
recorda l'hivern a la vall de Montme-
Ias, amb llet crua i dos mesos de ma-
duracié; el Cortals Blancs, de quallada
acida i poca maduracié i cremés per
dins; I'Untat de Cerdanya que fem amb
herbes i també natural. Depenent de

I'época
en tenim
d’altres, com
un que és una pas-

ta cuita de més de sis mesos de ma-
duracio.

I també crieu cabrit?

Si, el nostre és un cabrit tendre que
mama de les cabres que no mengen
transgenics ni pinso i que pasturen el
maxim d’hores per la vall de Mont-
melds. Fan de 5a 7 Kg i el venem a
restauracié i a particulars. Els for-
matges ens els compren botigues de
la comarca i restaurants, pero sobre-
tot fem molta venda directa.

Pero no tot son els formatges...
Elaborem formatges artesans, pero
fem hort i tenim un parell de cavalls,
gallines 1 dos porcs que ens ajuden a
tancar cicles i gestionar residus de la
formatgeria com és el xerigot. També
tenim uns bancals amb pomeres jo-
ves i fruits del bosc. Ens agrada viure
aqui, a la vall de Montmelds, on cada
dia aprenem coses noves i ho pro-
curem fer de manera coherent amb
l'entorn i amb els nostres principis.
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El CG Puigcerda fa historia i es proclama campio de Lliga
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REDACCIO - Puigcerda

El club cereta va aixecar aquest setembre la Lliga Nacional d’Hoquei Gel 2019-2020, la final de la qual havia estat
ajornada per la pandémia. Feia 12 anys i mig que el Puigcerda no es proclamava campié estatal, per sisena vegada
en la seva historia. Aquell 2008, l'equip el capitanejava Salva Barnola que ara ¢s el tecnic responsable de I'exit.

de soca-rel les ansies de remuntada del CHH Txu-

ri-Urdin i, de retruc, va sentenciar la final. A Sant
Sebastia, sis mesos després de la data prevista inicialment,
i en petit comite, sense 'escalf de la seva aficié, el CG Puig-
cerda va proclamar-se campi6 de la Lliga 2019-2020.

Un titol amb connotacions especials. Per I'excepciona-
litat del moment. Per la dificultat de guanyar-la davant del
club amb més lligues i major pressupost. I perque feia 12
anys i mig que el CG Puigcerda no aixecava el trofeu. Va
ser el mar¢ de 2008 quan els ceretans van culminar un tri-
enni excepcional, des de la temporada 2005-2006, for-
mat per tres lligues i dues copes del rei consecutives. En
aquella darrera Lliga, 'equip va véncer 'Anglet Hormadi
franceés en un Palau de Gel ple, amb l'eslovac Peter Oppitz
com a maxim responsable de la banqueta i algunes cares
molt conegudes en l'actualitat. I és que el llavors capita,
Salva Barnola, i 'assistent, Dani Hilario, s6n ara el primer
i segon entrenador de l'equip, respectivament.

“Tornar a guanyar després de tants anys és impressio-
nant, i fer-ho conjuntament amb el Dani com a técnics et
fa viure-ho diferent, la responsabilitat pesa per tots cos-
tats. Aquest titol em recorda una mica a la primera de les
tres lligues que vam guanyar a principis del 2000, perque
llavors feia 17 anys que no n’aconseguiem una”, va expli-
car el técnic, Salva Barnola.

l l n gol del flamant fitxatge Ander Arraras va tallar

PEUSA reforca la seva implicacido amb el Sedis Basquet
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REDACCIO - La Seu d’'Urgell

l ‘empresa eléctrica urgellen- -

ca PEUSA ha reforcat la seva - i "y':,rﬁ' 1
implicacié i compromis amb l":i:i\'
I'Associaci6 Esportiva Sedis Basquet. i T
L’acord es va signar el dijous 1 d'oc-
tubre, després d'un entrenament de
l'equip SEDIS AIRAM, al Palau d’Es- . Y

ports de la Seu d'Urgell i va comptar < = |

amb lassisténcia de Jordi Fabrega, , 3
alcalde de la Seu, Ventura Rebés, -

president de PEUSA, i Pere Porta, | : [ o -
president de I'Associacié Esportiva [

SEDIS Basquet. L’alcalde va felicitar -n% :

as . I »
I'empresa i el club esportiu per “fer i : e _p EUS f i ]

créixer persones” i va afirmar que “la
Seu és una ciutat esportiva amb forta
implicacié del SEDIS Basquet i PEU- G R
SA collabora de manera infinita en o
tots els projectes socials de la ciutat”.




SERRALLERIA URGELL

Tel. 973 350 609 - Mob. 646 833 077
serralleriaurgell@gmail.com

Poligon Industrial La Seu,
Carrer E, nim 22C
La Seu d'Urgell

Poligen Induslirial La Seu

J Carrar E

-
La Seu d'Urgell N-260 Lieida
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la Fibra optica de lots

La nostra cobertura de Fibra
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La nostra cobertura inaldmbrica arriba a
Calbinya, Alas Vilamitiana La Farréquia d'Hortd, ...

Solucions per & empreses, servel especiafitzat

N - - FEN aart e
wwwallurgelfbracal  nfolBlakurgelibracat |__f_.'.'-."f-_'.|"'ttu L2} ittt Fibra

XARCUTERIA  YARCUTERIAARTESANA
QUEVIURES
K‘OLLMQD MENJARS PER EMPORTAR

~
Py ELABORACIG PROPIA
——

a

Plaga Major, 7 - 17527 LLIVIA Tel. 972 89 60 18

MAGDAPERRUQUERIALp

tI.EMENT’S

Especialidad en Pescado, Arroz y Marisce

Bar - Restaurante

j_,f Av Dr. Piguitiem, 0
A Telf /Fax 97288066
17520 PUIGCERDA - GIRONA

DGHTALP
|
|

Dr. Orlol Martinez Duran
Metge Odonidleg

Professor Universitat Barcelona
Coldegiat n® 2782

¢/ Mord, 10

17538 ALP (Girona)
Tel. 972 89 08 43
Mabil 649 99 70 67




GUANYADORS

IGUANYADORES

JOCS FLORALS DE CERDANYA

DELS

PROSA

MUGA (6 a 8 anys)
Tercer Premi
Pseudonim: Flor de Neu
Titol: ELdraci la princesa
Nom: Irina Salés Dorca
Escola Jaume | Llivia
Segon Premi
Pseudonim: Bruixeta

Titol: ELS 2 PORQUETS |
L’ANNA

Nom: Anna Romeu Carol
Escola Jaume | Llivia
Primer Premi

Pseudonim: Conan

Titol: El pages i la gosseta
Nom: Marc Aluju Gutierrez

Escola Llums del Nord de
Puigcerda

MOIXERO (8 a 10 anys)
Tercer Premi

Pseudonim: Orquidia

Titol: El cas de la pasta
desapareguda

Nom: Isona Marti Gonzalez

Escola Llums del Nord de
Puigcerda

Segon Premi

Pseudonim: La lluna
estel-lar

Titol: No deixis de
perseguir els teus somnis

Nom: Rita Isern Juvé

Escola Santa Coloma de
Ger

Primer Premi

Pseudonim: Spirit

Titol: La nena magica amb
els animals

Nom: Vega Gil Garcia

Escola Bac de Cerdanya
d'Alp

CADI (de 10 a 12 anys)
Tercer Premi
Pseudonim: AsecnirP

Titol: Esteu segurs de que
els princeps sempre salven
a les princeses?

Nom: Mireia Pinto
Caballero

Escola Mare de Déu de
Tallo

Segon Premi
Pseudonim: La del serrell

Titol: El viatge de les
emocions

Nom: Clara Isern Juvé

Escola Santa Coloma de
Ger

Primer Premi

Pseudonim: Alguna
persona

Titol: La Zibri i els seus
amics de Rarliana

Nom: Quim Crispi Roset

Escola Santa Coloma de
Ger

PERIC (de 12 a 14 anys)
Tercer Premi
Pseudonim: BO6

Titol: Per sempre?

Nom: Berta Rigola Riera

Escola Vedruna de
Puigcerda

Segon Premi
Pseudonim: Tokio
Titol: L'estimat Winke

Nom: Lucia Segovia
Valverde

Escola Vedruna de
Puigcerda

Primer Premi

Pseudonim: Vancouver
Titol: Somiar és gratis

Nom: Abril Baraldés Rochel

Escola Vedruna de
Puigcerda

PUIGPEDROS

(de 14 a 15 anys)
Tercer Premi
Pseudonim: Travenya
Titol: Forces de l'infern
Nom: Carla Parejo Garcia

Escola Vedruna de
Puigcerda

Segon Premi

Pseudonim: Bledes
ofegades

Titol: | després?
Nom: Cristina Teixido
Cruilles

Alp. zozo0

Escola Vedruna de
Puigcerda

Primer Premi

Pseudonim: Girasol (solet)
Titol: La carta d’Amina
Nom: Jana Costa Castells

Escola Vedruna de
Puigcerda

PUIGMAL

(de 16 a 18 anys)
Primer Premi
Pseudonim: EL CERETA

Titol: UN RECORD
INCAPAC DE
DESAPAREIXER

Nom: Adria Puerta Lorca
Bellver de Cerdanya

CARLIT (+ 18 anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Sam 2019
Titol: Canco particular

Nom: Merce Bastida
Montaner

LA MOLINA

Segon Premi
Pseudonim: 16.30
Titol: L'ultim llengol

Nom: Jesus Gonzalez
Brunet

PUIGCERDA

Primer Premi
Pseudonim: Esmolat
Titol: La Laia i l'arbre del



mirador de Niula

Nom: Mireia Roset
Magdaleno

GER

PROSA “MENCIO
EDUCACIO ESPECIAL”

Tercer Premi

Pseudonim: Pomer

Titol: La Maripili és aquari
Nom: Marisol Navarro Serra
Fundacio Adis

Segon Premi

Pseudonim: Mistica

Titol: El castell del panta

Nom: Ma Carmen Molina
Gutiérrez

Fundacio Adis
Primer Premi
Pseudonim: Els 4 herois

Titol: Les aventures dels 4
fantastics

Nom: César Diaz Penalver
Fundacio Adis

POESIA

FN ARNICA (6 a 8 anys)

Tercer Premi

Pseudonim; Doraemon
Titol: M'agrada

Nom: David Ciobanu Armas

Escola Vedruna de
Puigcerda

Segon Premi
Pseudonim: Corvi
Titol: Junts ho conseguirem

Nom: Nora Ramirez
Casamajo

Escola Santa Coloma de
Ger

Primer Premi

Pseudonim: Ninja

Titol: L'Euga castanya
Nom: Marc Aluju Gutierrez

Escola Llum del Nord de
Puigcerda

FN GENCIANA
(de 8 a10anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Spirit
Titol: PITI TIM

Nom: Vega Gil Garcia
Escola Bac de Cerdanya
d'Alp

Segon Premi
Pseudonim: Molly

Titol: Els mesos de 'any
Nom: Sandra Bober Villard
Escola Bac de Cerdanya
d'Alp

Primer Premi
Pseudonim: Lluna

Titol: El monstre del riu
Segre

Nom: Ainhoa Fernandez Da
Costa

Escola Llums del Nord de
Puigcerda

FLOR NATURAL “MENCIO

ALTA CERDANYA"”
Tercer Premi
Pseudonim: Laura

Titol: El violi i la flauta
Nom: Laia Diaz

Escola la Guingueta d'Ix
Segon Premi
Pseudonim: Ari

Titol: Les estacions
Nom: Ariadna Vazquez
Escola d'Oceja

Primer Premi
Pseudonim: Dead Pool
Titol: Dia de neu

Nom: Pau Ferran

Escola la Guingueta d'Ix

FN GRANDALLA (de 10 a
12 anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Liv
Titol: L'escola

Nom: Lalis Masdeu
Casamitjana

Escola Bac de Cerdanya
d'Alp

Segon Premi
Pseudonim: Llangardaix

Titol: Que esta passant,
mon?

Nom: Roc Aniol Sanchez
Sanchez

Escola Llums del Nord de
Puigcerda

Primer Premi
Pseudonim: Cabirol

Titol: Una malaltia diferent
Nom: Jana Aluju Gutierrez

Escola Llums del Nord de
Puigcerda

FN MARCOLIC (de 12 a
14 anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Zimbabwe
Titol: La terra

Nom: Marti Cardena Vila

Escola Vedruna de
Puigcerda

Segon Premi
Pseudonim: Balze
Titol: La meva passio

Nom: Nora Galisteo
Barluenga

Escola Vedruna de
Puigcerda

Primer Premi

Pseudonim: Futsal

Titol: Una Persona especial
Nom: Aleix Estanyol Fages

Escola Vedruna de
Puigcerda

FN NERET (de 14a 16
anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Agust D
Titol: Solitud

Nom: Blanca Bagaria
Beltran

Escola Vedruna de
Puigcerda

Segon Premi
Pseudonim: Sol solet
Titol: SHHHHHHH

Nom: Anna Esteve Gallifa

Escola Vedruna de
Puigcerda

Primer Premi

Pseudonim:
Lanoiadelsomriure

Titol: En aquell cami
Nom: Aroha Ares Carneiro

Escola Vedruna de
Puigcerda

FNSILENE (de 16a18
anys)

Tercer Premi
Pseudonim: Moonlight

Titol: Si vols saber que és el
que tinc...

Nom: Dolors Pallarés Rio
PUIGCERDA

Segon Premi
Pseudonim: Pere Xic
Titol: Salt cap al no res
Nom: Ferran Pla Guix
URUS

Primer Premi
Pseudonim: Flor de Neu
Titol: Record

Nom: Marta Alvarez Ros
ALP

FN TORA ( + 18 anys)
Tercer Premi

Pseudonim: Rafael de
Pimorent

Titol: Dones dAigols a
Lanos

Nom: Rafael Casas Barrero
LA TOUR DE CAROL
Segon Premi

Pseudonim: Acontratemps
Titol: SENSACIONS VIRALS
Nom: Assumpta Villaro Buj
ALP

Primer Premi

Pseudonim: Joan
Pocapena

Titol: La nostra vall

Nom: Josep Ma Roset de la
Iglesia
PUIGCERDA

FLOR NATURAL “MENCIO

EDUCACIO ESPECIAL”
Tercer Premi
Pseudonim: Motard
Titol: Coronavirus

Nom: Roger Roura Quiles
Fundacio Adis

Segon Premi
Pseudonim: Miquel Pol
Titol: Vida d'un avi

Nom: Moisés Puig Muniz
Fundacio Adis

Primer Premi
Pseudonim: Romeo
Titol: Amor de veritat

Nom: Domingo Delafuente
Losceretales

Fundacio Adis




goprinters

GRUP IMPRESSOR

T.973 350 146
pedidos@goprinters.es

Pol. Ind. La Seu, carrer D, Nau B6A
La Seud’Urgell

IMPRESSIONS AL
QUE IMPRESSIONEN <"//8

HIPERPAPERERIA - OFIMARKET - OFIMATIGA Materfa‘!
La Seu d'Urgell per a empreses
o 4

{ \ www.carlin.es

Servei a domicili > > E

Av. del Saloria, 30 - La Seu d'Urgell - Tel. 973 361 501 - tucarlinseu@gmail.com




Centre Veterinari

La Seu

www.centreveterinarilaseu.cat

Pssg. de les Lleteries, 14
T.973 3507 81 - 618 87 29 35
La Seu d’Urgell
info@centreveterinarilaseu.cat

FC

Finques i Cases

Joaguim Viola, 22

25700 la Seu d'Urgell

973 350074 -639 440 569
finquesicases@gmail.com
aicat 6640
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Equip de desinfeccid germicida COVID-19 per

cabines d'ascensors

Sistema de desinfeccio UVC-256nm intelligent

adaptable a tots els models de cabina

[ . Gk s
- .-‘,.—*.'x‘:\[ | Lﬁ\lbl

la gasolinera

catering - events - lloguer de material -
MWlenids diaris ( de cap de setmana
Tel: 637 710 232

esporaevents2@gmail.com
serveisgastronomics @hotmail.es
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FES DELTEU ASCENSOR UN ESPAI SALUDABLE %igp
Jb

TREMP-LA SEW D" URGELL-LLEIDA-BARCELOMA
AVINGUDA ALCALDE ALTISENT , He16 25630 TREMP

JORDI FELIP + 34448164551 SALVADOR FERRER 34809854532
Jordifemi@gmall.com



Sessions individuals, grupals i online.

www.psicologiaseudurgell-coachdeportivo.com

LA SEU D’'URGELL

CARNISSERIA

CAL QUERA

Sequndo

Alp

LA SEU D'URGELL

Carrer Major, 29 - cansaladeria
T.973 3560335

Carrer Major, 36 - carnisseria Isern
T.9733563829

BELLVER DE CERDANYA
Placa del Portal, 16
T.973510870

BERGA (Cal Aspachs)

Carrer Sant Antoni, 7
T.938210742

BERGA

Carrer Ronda de Queralt, 10
T.938 220 366

Ja et pots descarregar
gratuitament l'App

de VIURE ALS PIRINEUS
al teu teléfon!

" DISPONIBLE A APP STORE
’ DISPONIBLE A GOOGLE PAY

PROFESSOR/PREPARADOR
PERSONAL D’OPOSICIONS

Imparteix un Programa de Cursos individuals
a mida preparatoris per a les oposicions
als cossos de MOSSOS D'ESQUADRA,
GUARDIA URBANA-POLICIA LOCAL
SEU/PUIGCERDA, AGENTS RURALS |
BOMBERS. AUXILIARS | ADMINISTRATIUS
GENERALITAT, CONSELLS COMARCALSI
AJUNTAMENTS CERDANYA-ALT URGELL.

Més info: 631 200 925 (whatsApp)

CAN JOSEP

Carretera de La Seu d’Urgell, 12
SORT (Lleida)

Tel. 973620 176 -973 620 834
info@hostalcanjosep.com

www.hostalcanjosep.com

- CLprangaments florals
lelicarls

ART rrorAlL - Dt

DECORACIO

: %W lomends de vesler
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marisol.stjohns@gmail.com




Montserrat lug

PRODUCTES DEL PIRINEU

Xarcuteria
Menjars preparats

Embotits artesans

: : : ¥ Elaboracio propia ANTIGUA CASA JAUME
Vins i Caves Cansaladeria i xarcuteria,
pernils, llonganisses i demes del porc
Tel. 973 51 00 24 - antonivigo.1@gmail.com
C. Sant Roc, 1 - Bellver de Cerdanya

xarcuteriamontserratcb@gmailcom NOVA XARCUTERIA MONSERRAT
, productes artesans del Pirineu
Gxarcuteriamontserrat Tel. 626 625 149 - C. Major, 89 - La Seu d'Urgell

FU STE R!A I DER IVATS ClJosep Zulueta n®46  Pol.nd. La Seu G/E nau n®4

25700 La Seu d'Urgell 25700 La Seu d'Urgell
Tel. i Fax 973 35 03 86 Tel. 873 3529 48

M 0 ra I e S afiEr info@fusteriamorales.cat
[F

i www.fusteriamorales.cat

FUSTERIA MOBLES PARQUETS CUINES DECORACIO BRICOLATGE

|

v Llars de foc
. » Xemeneies doméstiques
0 i industrials
y » Calderes de pelets
i il
r PIRINEUS o

» Inspeccions amb camara
de foto i video.

» Sense productes quimics

+ Lliurament de certificats
de treball.

-

[T NETEJA | MANTENIMENTS

619 865 475
618 498 835

info@serveispirineus.com
www.serveispirineus.com

41



42

HISTORIES DE LA SEU
Un llibre de ciutat!

L’Elvira Farras va dedicar tota la seva vida a estudiar i difondre la
historia, la cultura i les tradicions de la seva ciutat, la Seu d’Urgell. Ara
des de la Germandat de Sant Sebastia li han volgut retre homenatge amb
la publicaci6é d’un llibre molt especial, un recull d’articles i fets historics.

- Elvira:
Farras

FHistories
“de IQ Seu

L’obra, que es pot trobar a les llibreries de la Seu, s’ha fet amb el suport de:
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TRAVESSERES

BELLVER DE CERDANYA

TALLER MUNICIPAL D’ARTS | OFICIS

RESTAURACIO
DE MOBLES
Grup a confirmar
Segons demanda.

CONFECCIO
D'ESPELMES
Monografic.
Segons demanda.

CERAMICA
Infants: &5
dilluns o dijous de
17h a 18.30h
Adults: f3
dijous d'1lh a 13h

PINTURA o

Infants de 2-4 anys: ¥
dimarts de 16h a 17h
o dimecres de 17h a
18h
Infants +5 anys:
dimarts de 17.30h a
19h
Adults: ‘35
dimarts d'11h a 13h

ESCULTURA “

Dimecres de 19h a 22h

CISTELLERIA
Trimestral.
Segons demanda.

CAL TARTERA
Iniciacio a la
serigrafia.

a La Seu d'Urgell
A partir de gener.
Sota demanda.
Mes info a:
taller latartera@gmail.com

DIBUIX ‘&
Matins del tercer di
sabte de mes

ART-TERAPIA
Monografic.
Segons demanda.

GH.ﬁ.FFITIIEﬁMICLJ.
DIBUIX/PINTURA ™~
De 10 a 16 anys

Dimarts de 19h a 20h

TASTETS D'ART:*}‘E;
a Alp
Infants de 4 a 12
anys.
Dimecres o dijous de
17h a 18.30h

sagasteguipetit@gmail.com

INSCRIPCIONS

CURS 2020/21

Els tallers anuals comencen la primera setmana d'octubre,
Per més informacio sobre matricules (25€) i inscripcions podeu consultar el blog
www.eltallercaltravesseres.wordpress.com, trucar-nos: 619492526/616627537 o enviar un
correu a: eltallercaltravesseres@gmail.com

feaby é Lttt
TRAVESSERES P=I1E T -
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SERVEI DIARI DE TAXIS

Eurtidﬂ.lku, 7h. --:'Ihlma_ng_q@ 15h30,
Sortida Barcelona, 14-15h. - Iliuitlen_gl_!..ﬂﬂ h.
Servel PORTAZPORTA  Possibilitatde
Viatges concertats pagar amb targeta
Viatges a laeroport visa 2 B

JoAN 6506551 96 @

caberles | pissares gonzdlez

COBERTES | PISSARRES
GONZALEZ

Tel. 636 481 689

g-mail: copigon@halmuil.mm
La Seu d'Urgell

Material per a cobertes - Pedra natural

TAXI

DIARI A BARCELONA

Sortida:

7 del mati, de dilluns a dissabte
Tornada: a les 3 de la tarda

Tel. 657 913 368
973 30 25 64

OSEP ALIART

TAXI J

=] . ‘

TAXI DIARI A LLEIDA

Sortidade laSeuales 7h
Tornada de Lleida a les 14h

‘. 659 965135 - 973 350 208

LA SEUD'URGELL - BARCELONA

Mob. 606 804 708

B A R B E |. U N A “ 7 soidaLASEUZHOO sortida BARCELONA 15h00

X i

JEER <crvei TN f
= NAVINES taxi d'1 a 7 persones | servei aeroport | viatges privats




Anuncia’t a Viure als Pirineus

Mobil. 699 2418 71

Telf. 973 98 91 62

AUTOSERVEI

EUROPA

XARCUTERIA - CARNS FRESQUES

L AT VT
TS - prurres

Avda. Catalunya, 28 Acc - 17527 Llivia
Telf: 972896403 - autoservicio@lusitalia.es

Avda. Catalunya, 28 Acc - 17527 Llivia
Telf: 972896161 - lliviamoda@lusitalia.es

BOUTIQUE

F-I.L -

CERDANYA PINT

TEL. 620 281 779

G/ JULIA LYBICA S, 1er 1a
17527 LLIVIA

JULI VIAYNA

FUSTERIA
ESCALES, BARAMES, REFORMES

£l 56T 754 TG
b I Girar d,

D S.L.

i :'_"'-I_'.- ¥ Collocacid de Pladur
. _,/ ® Raalrtzacid de xemanasiss i barhacoss

® Ralormies mtagrals
gikel "5 -
B Callocacid da padra

il
,./I ® impsrmissbilitzacio i realitzacid da terrasass
it u Mantemamant da comunitats da palats

616 071 989 637 705 ﬂ?d-

reformasfito.s.ci hotmadl.com

667 673 320

PEDRA HATUH.AL, MI.REFE, GRANIT, SILESTONE | CORLAN
Tel. 9728905 26 Fax 972 8917 32
mgEagoyia & taletonica. net

Manel Ruiz
CORREDROE DASSLGURANCES

www.edicionssaloria.com N REG. DG PO
of Cerdanya, 13

17520 PUIGCERDA
Tel. 972 8805 11
Fax 972 85 11 05

ARASA, SCP @ fmencks

ISTON
RVEI TECNIC OFICIAL #Reretta
erade Vilallobent, 15, local 2~ FLECK
972882185 - 639141829  (OMANAUT

A

ESGLESIA
CRISTIANA
EVANGELICA

.t

i
St LA sgy pruRGE"

Jesucrist

sing quetindrd [a llum de la vida"

Cada diumenge a les 11:00 h.
ens trobem per:

i activitats per a nens

Lloanga, pregaria, estudi biblic

Josoe la Hum del man. El gui em segueix no caminata a les fosgues,

Centre Civic El Passeig

ng Joan Brudieu, 10 - la Seu d'Urgel|
Telfs: 973 360 199 / 973 353 195
iglesiasvenagelicasau com
isvangelicalzseu@gmail com
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www.llivia.org

EXPOSICIO TEMPORAL

MEMORIES DE PEDRES

ELS GRAVATS RUPESTRES DE LA
CERDANYA | LLIVIA

Del 10 d'octubre del 2020 al 4 d'abril
del 2021
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Rutes botaniques i culturals perla Cerdanyai el Capcir

Segona ruta arqueoldgica per Eina (Alta Cerdanya)

Yz

ENRIC ORUS -Eina

la carretera N116, trobarem una desviacié a dreta

que ens portara a Eina per la D29. Passarem per un
bosquet plantat amb picees i alguns bedolls. A T'entrada
del poble deixarem el vehicle a la zona d’aparcament. A
continuacié passarem el pont sobre el riu Eina, el punt
d'informacié de la vall i just quan la carretera tomba a la
dreta agafarem el cami senyalitzat amb marques grogues
i vermelles a 'esquerra. Un cop passem les darreres cases,
comenca un cami ample i planer, sombrejat per pollan-
cres 1 freixes. Si ens hi fixem, un dels primers pollancres
a l'esquerra té un hoste: una moixera de guila ha arrelat
en la bifurcacié de dos grans troncs. Es ben visible per la
diferencia de tamany i forma de les fulles i pels fruits ver-
mells que surten a la tardor. Més endevant surten bedolls.
El cami es torna més obert i aixo ens permet admirar el
massis del Carlit i Font-Romeu.

Passem per un primer dolmen anomenat El Pou. Hi
falta la coberta de pedra. El cami comenca a baixar, apa-
reixen gatsaules i salzes. Passem un riuet i aviat trobem
una cruilla. Es la Via Antiga, senyalitzada amb marques
grogues, que comunicava 'Alta amb la Baixa Cerdanya.
La seguirem, tombant a 'esquerra i, si ens hi fixem, sobre
una petita elevacié veurem el Dolmen Els Pasquarets. Un
cami ens hi deixara. Magnific mirador.

Seguim la Via, en forma de pista ampla que va bai-
xant amb algun giravolt. Aviat el brogit del rierol pro-
per ens acompanyara. Passarem per uns murs de pedra
per aguantar el cami i unes pedres dretes al marge, que
servien per assenyalar la ruta en temps de neu. A mida
que ens acostem al torrent, veurem avellaners. Creuarem
el riu Eina per una passera de fusta. Encara es conserven
els murs de contencié per aguantar 'antic pont medieval,
ara inexistent. Apareixen els verns. Al poc de travessar-lo
trobarem una desviacié a l'esquerra que ens portara a la
carretera pero abans, si seguim rectes uns 50m, traves-
sarem un pont megalitic. Donant mitja volta, pujarem
per la desviaci6 abans citada i senyalitzada amb marques
grogues. Es tracta d'un corriol on trobarem un bedollar
amb freixes, algun avellaner i un sotabosc de ginebrons i
rosers. Finalment arribarem a la carretera D29 que, si la
seguim per I'esquerra, ens dura fins el poble en poc menys
d'un quilometre.

Passat Sallagossa, en direccié al Coll de la Perxa per

Dolmen el Pou. Es creu que era una tomba recoberta
per un timul de pedres i terra. Ara només en queda
la cavitat amb les parets. En el seu fons es van trovar
ossos calcinats que s’han datat vers el 2500 aC.

Dolmen els Pasquarets. Es troba sobre una petita
elevacio, prop de I'Antiga Via que comunicava 'Alta
amb la Baixa Cerdanya. Esta ben conservat. En el seu
interior han aparegut objectes d’ornamentacio, que

acompanyavan als difunts.

Reserva natural d’Eina. Va ser creada el 1993 a par-
tir dels treballs de recerca botanica que van comengar
el s.XVII. S’han inventariat més de 850 plantes, sense
oblidar els insectes i la seva fauna. En el fons de la
Vall d’Eina trobem el Coll de Nuria, que ens duria fins
el Santuari del mateix nom. A I'entrada del poble hi ha
el Centre d’Interpretacio de la Vall, on s’hi fan exposi-
cions temporals, tallers i diferents sortides naturalis-
tes. Amés a més, té un Jardi de Plantes de Muntanya,
moltes d’elles medicinals.

Eina. El nom li ve de I'antic Esna, ja citat en el s.X.
Joan Coromines va considerar que deriva del basc
Esne (llet en catala). Esta situat a 1580m d’algada,
conserva uns 130 habitans i fa 50 anys en tenia uns
270. Es considera que va ser un dels primers llocs que
va tenir habitants a la Cerdanya, tenint en compte les
nombroses troballes neolitiques descobertes.

FITXA TECNICA

Recorregut: Ombrivol a trogos i desforestat en la part
que segueix la Via Antiga.

Trajecte: Cami circular, generalment per pistes i camins
amples. Uns 3,5 Km en total amb un desnivell de pujada
d'uns 120m.

Algunes de Les
rutes publicades
en aquesta
seccio, surten

al LLibre ARBRES
DE LA CERDANYA
I EL CAPCIR,
d'Enric Oras
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ullosos de la nostra Cooperativa, enamorats de la nostra.
terra, apassionats per la feina ben feta, exigents amb la qualitat dels
nostres productes, compromesos amb la nostra gentiel seu futur,
implicats en la culturai tradicions de casa nostra, A i ‘“"‘_:i‘ e
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Dea de 1915

Es un ploar compartir amb vosolires que el nostre formotge

5 i tots per fer possible seguir eloborant productes
qualitat i continuar treb t amb passid per fer
| nostre projecte | mantenir la nostro esséncla,




